
 
EIERLIKÖRTOPFKUCHEN 

 

Zutaten: 
 

5 Eier 

3 Päckchen Vanillezucker 

200 g Puderzucker 

¼ Ltr. Öl 

¼ .Ltr. Eierlikör 

125 g Kartoffelmehl 

125 g Mehl 

1 Päckchen. Backpulver 
 
 
 
Zubereitung: 
Eier, Zucker, Öl und Eierlikör schaumig rühren. 

Dann Kartoffelmehl, Mehl und Backpulver dazugeben. 

Den Teig in eine große Kastenform geben und bei 175°C Ober- und Unterhitze backen. 
Nach ca. 55 – 60 Minuten mit dem Holzstab prüfen, ob der Kuchen gar ist. 
 


