
 
MARMORKUCHEN 

 

250g Margarine schaumig rühren. Nach und nach 

250g Zucker 
1 Päckchen Vanillezucker 
3 - 4 Eier 
etwas Salz 
1 Fläschchen Rum - Aroma 

 
 
 
 
dazugeben. 

500g Mehl 
1 Päckchen Backpulver 

 
vermischen und Eßlöffelweise zusammen 
mit 

ca. 1/8 l Milch unterrühren. 
 
2/3 des Teiges in eine panierte Kastenform 
geben.  
Unter den restlichen Teig 

3 gestr. EL Kakao 
1 gut gehäuften EL Zucker 
2 - 3 EL Milch 
 
 

 
 
rühren. 
 
Den dunklen Teig auf dem hellen verteilen 
und mit einer Gabel spiralförmig 
unterziehen. 
 
Bei 175 - 200°C etwa 50 - 65 Minuten 
backen. 

 


