
 
RUSSISCHE ZUPFTORTE 

 

Teig: 
 
400g Mehl 
200g Margarine 
200g Zucker 
40g cebe Cacao 
1 Ei 
1 Päckchen Backpulver 

 
 
 
 
 
 
 
zu einem Teig verarbeiten. 
2/3 davon in eine panierte Springform 
füllen und am Rand hochdrücken. 

Quarkcreme: 
 
500g Quark 
250g Zucker 
250g Margerine 
3 Eier 
1 Päckchen Vanillezucker 
1 Päckchen Vanillepuddingpulver 

 
 
 
 
 
 
 
zu einer Creme verrühren und auf den Teig 
geben. 

 Den Rest des Teigs darauf zupfen. 
 
Bei 200°C (175°C Heißluft) 1 Std. backen. 

 

 


