SCHOKORASPEL-KUCHEN

225g Margarine schaumig rihren. Nach und nach

225g Zucker
3 Packchen Vanillezucker

3 Eier

3 Prisen Salz dazugeben.

450g Mehl

6 gestr. TL Backpulver vermischen und ERI6ffelweise zusammen
mit

ca. 9 EL Milch unterrihren.

150g Schokoraspeln unter den Teig geben.

Den Teig in eine panierte Kastenform fullen
und im Backofen bei 175 - 200°C etwa 50
Minuten backen.



