
Zucchinisuppe


	1 Zucchini
2 große Kartoffeln
1 Zwiebel
	

Kartoffeln schälen. Zucchini, Kartoffeln und Zwiebeln in kleine Würfel schneiden.

	
	Zwiebeln in Öl glasig braten. Kartoffel- und Zucchiniwürfel dazugeben und 2-3 Minuten mitbraten.

	Ca. 500ml Gemüsebouillon
Kräuter der Provence
	
dazugeben. 10-15 Minuten kochen lassen. Mit

	Salz
Pfeffer
	
abschmecken.

	200g Hüttenkäse (oder Ricotta)
frischer Zitronenthymian
Pfeffer
Salz
	


Thymian unter den Hüttenkäse rühren. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Suppe mit einem Löffel Hüttenkäse in der Mitte servieren.
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