ZUPFKUCHEN VOM BLECH

Teig:

375g Mehl

225g Butter

200g Zucker

4 EL Kakao

1Ei

1 Packchen Backpulver
1 Prise Salz

Quarkcreme:

1kg Quark

200g Zucker

180g zerlassene Butter

6 Eier

2 Pédckchen Vanillezucker

zu einem Teig verarbeiten.
2/3 davon auf einem Backblech ausrollen.

zu einer Creme verrihren und auf den Teig
geben.

Den Rest des Teigs als Streusel Uber die
Fallung kriimeln.

Bei 180°C 45 Minuten backen.



